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Bellini Tartelette
Boodschappenlijst
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BOODSCHAPPENLIJST

INGREDIENTEN

e 1.5 gram gelatine 180 Bloom (gelatine A la tarte - 160/190 Bloom - 1.3 gram, gelatine
Dr.Oetker - .1 gram, gelatine Ewald - 1.1 gram) met precisieweegschaal afwegen

e 35 gram Ruby chocolade (optioneel, kan door witte chocolade vervangen worden)

* 65 gram witte chocolade

® 115 gram room tussen 33% en 35%

e 40 gram prosecco (eventueel te vervangen, lees woordje uitleg)

e 170 gram bloem (zwak)

¢ &7 gram boter

¢ 68 gram poedersuiker

e 22 gram amandelmeel

* 1.5 gram zout

* 30 gram ei

e 205 gram perzik in stukjes (geschild of perzik in siroop)

* 155 gram perzikpuree (of mangopuree)

* 90 gram suiker

e 6 gram pectine NH (met een precisieweegschaal afwegen!)

* 4.5 gram citroensap

* 30 gram eigeel

5 gram room (optioneel)

MATERIAAL

e Spuitzak + spuitmond

e Staafmixer

J Precisieweegschaal

e Keukenrobot

. Bakpapier

e Roller

o Geperforeerde bakplaat

o Geperforeerde mat en geperforeerde ringen
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BELLINI TARTELETTE
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